ISERNHAGER‘

Die Backkultur®

Ecoline A 100

Aromaanlage

Flexibel einsetzbar flir AromaStiick®,
Kochstiick und Briihstiick > TA 300.

Spezial-Rihrwerk far
schnelles, klumpenfreies Verriihren.

Comfort-Steuerung mit Speicherung von bis zu 5 Rezepten.

www.vorteig.de



Ecoline A 100

Ausstattung

« dreiwandiger Edelstahlbehalter
mit Wasserbadmantel

» fahrbar und steckerfertig

» Spezial-Riihrwerk reinigungsfreundlich durch
einfache, schnelle Demontage

+ SPS-Steuerung
zur Hinterlegung von 5 Rezepten (flexible Zeit-
und Temperatureingaben)

Technische Daten

» Betriebsbedingungen:
Geeignet fur die Herstellung von AromaStick®
mit einer Teigausbeute (TA) von mindestens 300
bei Schrot oder ganzen Kérnern mindestens
TA 400

* Arbeitsvolumen: 100 kg
* Mindestansatzmenge: 60 kg

* Produkttemperatur max. 85 °C
Aufheizzeit ca. 120 min. (35-65 °C)

e Male/Anschluss:
Einflllhdhe 1205 mm, H 1270 mm, B 1025 mm,
T 790 mm

*  Gewicht: 160 kg

» Elektroanschluss 3Ph/N/PE, 400/230 V~ 50 Hz,
CEE-Stecker 16 A

« Bauform:
Zylindrisch, 3-wandig, mit Wasserbadmantel
Kompaktanlage, fahrbar (2 Lenk- und 2
Bockrollen), steckerfertig
Flachdeckel zum Befullen und Reinigen 45°
zu Offnen
Ruhrwerksantrieb von unten

IsernHager GmbH & Co.KG

Lohner Weg 2
30916 Isernhagen FB

Telefon: 05139/9995-0

Internet: www.vorteig.de

Verwendungszweck
AromasStiick® und Kochstiick > TA 300

Kapazitat
100 kg AromasStiick® je Ansatz

Optionen

Technologisches Coaching
Aroma StartGut® St. Petersburg

Werkstoffe:
1.4301 fiir alle medienberthrenden Teile
1.4301 fir alle Konstruktionsteile

Ausstattung:
Einfach demontierbares Spezial-Rihrwerk,
Antriebsleistung des Rihrwerksmotors 0,75 kW

Griff zum einfachen Verschieben der Anlage
Niveauwachter und Temperatursensor

Edelstahlheizpatronen 2 x 2 kW, mit Trockenlauf-
schutz, Sicherheitsabschaltung bei Wassermangel

Wasserbefillstutzen mit manuellem Kugelhahn,
Entliftungsstutzen, Entnahme Gber Kugelhahn
DN 65, Auslaufh6he 400 mm

Speicherprogrammierbare Steuerung (Mitsubishi
Kompakt SPS)

fur Zeit- und Temperaturregelung, mit 5 frei
programmierbaren Rezepten fir Zeit und
Temperatur,

Touchpanel, Displaysprache deutsch

Technische Anderungen vorbehalten
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