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Selbsterklärende, einfache Steuerung zur Einhaltung der 
Fermentationszeiten und Dosiermengenkontrolle.

Flexibel einsetzbar für 
Roggensauerteige > TA 220 und 
Weizenvorteige  > TA 210.

Anker-Rührwerk mit Wandabstreifer.

Selbsterklärende, einfache Steuerung 
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Ecoline BioMat 1000 R/W

• Betriebsbedingungen:
geeignet für die Herstellung von Weizenvorteig 
mit einer Teigausbeute >TA 210 und Roggen-
sauerteig >TA 220 in Abhängigkeit von Verfahren 
und Rohstoff

• Arbeitsvolumen: 600 kg

• Mindestansatzmenge: 360 kg

• Maße/Anschluss:
Totalvolumen: 1000 Liter
Befüllhöhe 1550 mm, H 2120 mm, B 1300 mm

• Gewicht: 385 kg

• Elektroanschluss 3Ph/N/PE, 400/230 V~ 50 Hz, 
CEE-Stecker 16 A

• Bauform:
Einwandig, zylindrisch
Kompaktanlage, 3 Füße - fahrbar, steckerfertig
Deckel beidseitig klappbar, endschalterüberwacht
Rührwerksantrieb von oben

• Werkstoff:
1.4301 für alle medienberührenden Teile
1.4301 für alle Konstruktionsteile

• Ausstattung:
Antriebsleistung des Rührwerksmotors 1,5 kW

 Pumpeneinheit Zahnradpumpe BT3, trocken-
laufsicher, Antriebsleistung des Pumpenmotors 
0,75 kW 

 3 m fl exible Schlauchverbindung mit 180° Bogen 
als Auslauf

 Rücklaufstutzen

• Speicherprogrammierbare Steuerung (Mitsubishi-
Compact-SPS)
zur zeitgesteuerten Fermentationsführung und 
zeit-/volumengesteuerten Dosierung und mit 
diversen, einstellbaren Programmabläufen
Touchpanel, Displaysprache deutsch

Technische Änderungen vorbehalten

 Technische Daten

 Kapazität
• 600 kg je Ansatz

 Optionen
• Technologisches Coaching

• Roggen StartGut® Detmold

• Weizen StartGut® Bologna für milde 
Weizenvorteige 

• Weizen StartGut® San Francisco für kräftige
Weizenvorteige 

 Ausstattung
• einwandiger Edelstahlfermenter 

• fahrbar und steckerfertig

• Anker-Rührwerk mit Wandabstreifer

• SPS-Steuerung und Touchpanel
zur einfachen Einhaltung der Fermentationszeiten 
und Dosiermengenkontrolle

 Verwendungszweck
• Roggensauerteig > TA 220

• Weizenvorteige  > TA 210


